
 

HERBST - KARTE 
 
Vorspeisen: 
 
Kürbiscreme 
Sämige Kürbiscreme mit Gorgonzola und Waldnüssen verfeinert   CHF  11.
             

Black Pearl 
Auberginen – Schiffli gefüllt mit Ricotta, Basilikum und Minze   CHF  12.- 
 

Wild - Terrine 
Terrine vom Wild dazu grüner Salat mit Hausdressing und Kastanien  CHF  16.- 
 
  

Hauptgänge: 
 
Hirsch Medaillons 
Zarte Hirschmedaillons mit einer leicht pikanten Wild – Rotweinsauce, dazu 
hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Kastanien und einer warmen Frucht  CHF 37.-    

 
Wild Triologie 
Zarte Medaillons vom Hirsch, Reh und Gemse mit hausgemachter Sauce  
dazu frische Spätzli, Rotkraut, Kastanien und einer warmen Frucht   CHF 38.- 

 
Hirsch - Tatare 
Nach Art des Chefs verfeinert, leicht pikant gewürzt mit Butter und Toast  CHF 33.-  
   

Wild -Ravioli 
Ravioli gefüllt mit Wildfleisch und garniert mit Steinpilzen    CHF 27.-    

 
Hirsch Risotto 
Frischer Risotto mit Hirschfleischstreifen garniert, dazu gebratene Kastanien CHF 27.- 
 
Risotto primo 
Frischer Risotto mit Steinpilzen garniert    CHF 25.-  

 
Risotto secondo 
Frischer Risotto mit Hamma    CHF 25.- 
      

Dessert: 
Hausgemachter Kastanienkuchen mit Rahm    CHF 9.-   


